Klassiker

Pouletschenkel-Steak mit Krauterbutter
Buure-Kotelett mit Krauterbutter
ZUri-Rahmgeschnetzeltes vom Kalb
Treffpunkt-Leberli an Cognac-Sauce (Rindsleberli)
Brasatowidirfeli Barolo

Paniertes Schweinsschnitzel

Moules & Frites 3009 (Miesmuscheln im Weissweinsud)
Worscht-Chaas-Salot
Scampi aglio/olio

Joododooogod

Beilagen
[ ] Pommes Frites [] Rosti
] Chnapfli [] Tagliatelle

Beef-Burger

[] «Bayern» — Bole, Susser Senf, Radi, Scharfi Sauce
[] «Tirol» = Bole, Speck, Suurchruut, Barbeque-Sauce
[] «New York» — Bole, Speck, Chaas, Barbeque-Sauce

Rosti

] Rosti mit Chaas und Pilz
] Rosti mit Speck und Spiegelei
] ROsti mit Brotworscht an Zwiebelsauce

Pasta

] Ravioloni burro/salvia

[] Tagliatelle allo zafferano/scampi

[] Prosecco-Krauter-Risotto

] Prosecco-Krduter-Risotto mit Scampi aglio/oglio
] Chaaschndpfli mit Opfelmues

] Chaaschnopfli mit Siedwurst ond Opfelmues

Name:

Cordon-Bleu a la Steig (Mostbréckl, Chnobli, Zwiebeln, Kase)

Kalbs-Steak am Stiick []100g []200g [11300g

pro 100g CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

pro Beilage CHF

Kartoffelstock

[]

[ ] Gemise

CHF  25.00

CHF 25.00

CHF  25.00
Tisch Nr.:

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

16.00
24.00
23.00
29.00
28.00
23.00
19.00
36.00
29.00
18.00
28.00

6.00

22.00
24.00
26.00

24.00
26.00
22.00
28.00
22.00
27.00






