Sond willkomm...

..im Treffpunkt zHerisau!

Bei uns lauft immer etwas. Wir organisieren das ganze Jahr
tiber diverse Events und freuen uns auf viele Gaste. Nebst
diesen Highlights, méchten wir euch auch kulinarisch
verwohnen. Ab Januar mit angepasster Menukarte - noch mehr
Klassiker - noch mehr Genuss.

Als Gastgeber mdchten wir Euch unvergessliche Stunden
bieten und das Dorfzentrum an 7 Tage die Woche beleben.
Komplimente und positive Feedbacks nehmen unsere
Mitarbeiter mit Freude entgegen. Wir als eure Gastgeber,
nehmen Kritik entgegen und versuchen, diese zu [5sen.

Reservationen fiir Events und Gruppen nehmen wir gerne
entgegen und freuen uns auf viele gemiitliche Stunden
imTreffpunkt!

Schon, euch als unsere Gaste willkommen zu heissen!

Manuela & Marco mit Team

Agenda

Mo, 23. Februar 2026, 18.18 Uhr  Bloch-Montag

Di, 24. Februar 2026, 19.00 Uhr  Jahrzehntestamm 1970-79
Fr, 27. Februar 2026, 16.00 Uhr  Aprés-Ski-Party

Fr, 27. Februar 2026, 20.00 Uhr  Oldie-Disco

Sa, 28. Februar 2026, 11.00 Uhr ~ Muschle-Samstig

So, 01. Marz 2026, 14.00 Uhr Appenzeller-Sonntig

Di, 03. Méarz 2026, 17.00 Uhr Jahrzehntestamm 1940-
1949

Fr, 06. Marz 2026, 16.00 Uhr Aprés-Ski-Party

MITTAGSKARTE

imTREFFPUNKT «

Alle Mittagsmenus

inkl. Tagessuppe, Salat, Mineralwasser, Suissgetranke und Kafi!

Menu 1
CHF 25.00

Montag

Ofenkartoffeln
mit Gemiise und Spiegelei

Dienstag

Zucchetti piccata
auf Linsencurry

Mittwoch

Gemiise-Quiche

Donnerstag

Kaseschnitte
mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella

Freitag

Gnocchi
mit mediterranem Gemiise

Menu 2
CHF 28.00

Rindsvoressen
mit Spatzli und Riiebli

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce
mit Rosti und Kohlrabli

Pouletgeschnetzeltes "siiss-sauer"
mit Reis und Broccoli

Kalbfleischwiirfeli an Paprika-Rahmsauce
mit Teigwaren und Rosenkohl

Schweins-Cordon-bleu
mit Pommes und Blumenkohl

Da get's immer...
Ose Klassiker CHF 25.00

Schweinschnitzel paniert
Pommes-Frites

Ose Woche-Vegi CHF 22.00

Pasta
an Tomatenrahmsauce

Allergene und Herkunft

Fiir Informationen zu Allergien in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unser Personal. Wenn nicht anders deklariert, beriicksichtigen wir vorwiegend
regionale Produzenten und Produkte aus Italien. Fleisch aus der Schweiz | Fisch aus Norwegen | Crevetten aus dem Golf von Thailand (Aquakultur) | Brot und
Backwaren aus der Schweiz. Die Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

=] rEI Scan mich und erhalte
unser Mittagsmenu via
Newsletter

SV TN TSRa—

0Os em Meer

Tartar "Mexico"
Tartar vom Red Thuna (Vietnam)

Buttermousse, Guacamole, Jalapenos,
Scharfe Sauce

CHF 38.00

Os em Stall

Tartar "Herisau"
Rindstartar

Buttermousse, Stidworscht-Brét,
Mostbréckli, Scharfe Sauce

CHF 38.00

Gerschte-Soppe
mit Wienerli CHF 20.00
ohni Wienerli CHF 17.00

mit Salat



